own

Mafjesfilef nach 'Hausfrauenari', dazu Giraubrot 8,50
Fillet of white herring, homestyle

Wacholdergersuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, Stangenweifibrot 10,50
Swmoked fillet of Black forest trout with creamed horseradish, French bread

In Kréuterbuter gebrafene Garnelenschwanze auf Feldsalat 13,50
In herbal butter friecl Black Tigey‘ Slf\y‘imps served on lambsear-salad

Gebratene Ganseleber auf Feldsalat, mariniert mit Balsamessig—Dressing 13,00

Roasted 9oose|ivev‘ served on lambsearsalad, with balsamico clressihg

e Suppen

y: MarkklsBchensuppe mit frischen Lauchzwiebeln 5,80

Consommé with marrow clump“ngs

Fruck’rige Toma’rencrémesuppe 6,00

Creamsou\p of tomato

\
\ Maul’rasckensuppe mit friscl'\en Lauchzwiebeln 5,80
\\\ Consommé with german ravioli
[( Rahmsuppe von Steinpilzen 6,50
— Cv‘eaw\sou\p of boletus (wild mushroom)

Deutsche Spezigli’rg" ten

_Cafelspifz mit wiirziger Meew‘eﬁicksoﬁe, dazu pefersilienkarfoﬁ:eln 16,50

Prime boiled beef served with a creamy horseradish-sauce and boiled potatoes

Frankfur’rer Speziali’r&’renscl'\if\ssel mit Sauerkraut und Salzkar’roffeln 15,50
Fy‘alf\kfu\y"r Plate (smoked pov‘k, Fy‘alf\kfmﬁews, meat loa](, sauerkraut)

Rheinischer Sauerbraten mit ;Apfe|ro+|<ol'\| und Kléfen 15,50
Sauerbraten (braised marinated beef) with red cabbage and po’ra’ro—du\mplilf\gs

Knusprige Schweinshaxe aus der Réhre mit Brafkarfoffeln und Salat 15,00
Crisp pov‘k knuckle, I/\omefried potatoes and mixed salad

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal!



